Lerdy Smogen Seafood ar beldget mitt i hjartat av Bohuslan med bara nagra

meter till havet. Var rokeriverksamhet startade redan ar 1961, davarande
Strannes Rokeri AB som grundades av Tage Stranne fran Smogen.

Pa Lerdy Smogen Seafood arbetar vi idag med hogféradling av lax och
skaldjur och for oss ar friska hav med hallbara bestand av fisk och skaldjur en
sjalvklarhet. Vi arbetar langsiktigt och stegvis for detta i enlighet med
koncernens miljovision:

"Take action today — for a difference tomorrow”.

Leroy Smogen Seafood AB arbetar aktivt med att minska matsvinnet genom
forbattringar i processen och forlanga hallbarhet pa produkter genom
sensoriska och mikrobiologiska tester. Att minska pa matsvinnet ar ett av
vara och var koncerns prioriterade omraden dar vi har uppsatta mal och har
|6pande uppfoljning pa.

Leroy Smogen Seafood foljer svensk lagstiftning och andra relevanta krav
inom miljoomradet, arbetar med stéandiga forbattringar och forebygger
fororening framst inom verksamhetens prioriterade miljdomrade.

Vart fokus ar att resurser sa som ravaror, vatten och energi ska anvandas pa
ett s optimalt satt som majligt i vara processer, detta for att ha en sa lag
miljobelastning som tekniskt och ekonomiskt ar mojligt.
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